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Nos biches fraiches

Paradoxe

Laisser-vous surprendre

par cette gourmandise.

Le gianduja s'y décline en
crumble et en crémeux
rehaussé de citron vert.

Un biscuit noisette et une
mousse chocolat au lait
Morendo viennent compléter
cette biche paradoxale qui va
vous faire fondre de plaisir.
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Laissez-vous envolter par le
chocolat noir de Madagascar
qui apporte a cette blche
une note chaude et subtile,
sublimé par un ceceur fondant
a la vanille et par un fond
croustillant aux céréales
chocolatées.

Un succes inégalé !
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Subtilité

Laissez-vous charmer par la
fraicheur de cette création.
Sur un sablé Linzer, un biscuit
soufflé au chocolat comme
un nuage vient recueillir un
confit framboise et un duo de
crémeux passion et vanille.
Une mousse framboise au
yaourt grecque finit d'enrober
cette bliche fascinante de
saveurs et de légereté.

(0]@)
D
POUR 4,6 OU 8
PERSONNES

00600

Comete

Laissez-vous chavirer par
notre création fagon biche
roulée. Sur un lit de biscuit
viennois, un croustillant
noisette et du caramel
s'unissent pour former un trio
moelleux et croustillant au
coeur d'une mousse vanille.
Ce classique revisité est un
enchantement.

Q0
()
POUR 4,6 OU 8
PERSONNES

0000




Nos bdches fraiches

Mandati

Laissez-vous conquérir par le
marron glacé. Sur un biscuit
a la farine de chataigne, une
mousse et un crémeux aux
marrons s'associent a une
compotée de mandarine
Corse pour ajouter une note
de peps afin de composer
une friandise suave et
décalée.
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Farandole

Laissez-vous entrainer par cette danse des saveurs. Un nuage
de creme mascarpone sur un biscuit noisette déploie une farandole
de fruits pour un dessert tout en fraicheur.
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Nos bliches glacées
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Laissez-vous éblouir par l'originalité de ce dessert surprenant.
Dans un écrin rond de nougatine amande, des macarons fourrés avec /
de la glace ou du sorbet vous apporteront un feu d'artifice de saveurs. \

Laissez-vous captiver par ce classique glacé. Sur son lit de meringue
frangaise, le duo glace vanille et sorbet framboise compose une )
alliance simple mais raffinée et efficace. 2



Nos blches glacées

Laissez-vous emporter par notre glacée exotique. Un biscuit crumble
accueille un confit aux fruits exotiques, un parfait a la vanille et un
sorbet aux fruits exotiques, pour un dessert contrasté et délicieux.

Laissez-vous allécher par ces saveurs incontournables de Noél.

Un biscuit au chocolat, un croustillant feuilletine, un parfait noisette,
un sorbet chocolat et une Chantilly noisette s'associent pour donner
une exquise blche tout en contrastes.

Photo non contractuelle



LAISSEZ-VOUS TENTER

par nos gammes de chocolats maison,
NoS macarons sucrés et salés, nos mignardises,
nos Galets du Foron, nos petits salés, nos rissoles
et plein d'autres gourmandises encore.

“Reétrouveznous dans nos deux magasins DELICAT DELICE
La Roche-sur-Foron / Sallanches

) Tarifs 2025

BLAJChe [P ; Fruits a coque
Bliche 6 pers. :
Blche 8 pers. Lactose

Farandole / L'Ecureuil / Délicieuse : Clizn
6/8 pers. CEufs

Corbeille de macarons 4/6 pers. Alcool
8/10 pers.




Lhibaut Mlonterrat

/piste-noire.com - ©Millo Moravski / ©Délicat Délice / ©AdobeStock © Pete - © Petrrgoskov - En couverture : biiche fraiche Cométe - Photographies non contractuelles - Ne pas jeter sur la voie publique

160, rue Perrine 72, quai de 'Hétel de Ville
74800 LA ROCHE-SUR-FORON 74700 SALLANCHES
04 50 25 89 46 04 50 98 07 75
BOUTIQUE OUVERTE NON-STOP BOUTIQUE OUVERTE NON-STOP
les 24 et 31 décembre les 24 et 31 décembre
de 8h30 a I8h de 9h30 a I8h
Le 25 décembre ouverture Le 25 décembre ouverture
de 8h30 a 12h. de 9h30 a 12h.
Nous prenons les commandes pour les fétes Suivez nous ﬁ
jusqu’au 22 décembre 2025. sur



